
 

 

188000 Sylvius Gin 
 
 

Proefnotitie: Kleurloos in het glas.  Jeneverbes, anijs en citrus 

aroma’s in de geur. Zacht in de mond.  

Specificaties: 

Distilleerderij  Onder de Boompjes  

Land van herkomst Nederland 

Streek / Gebied  Schiedam 

Sluiting   Plastic kurk 

Categorie  Gin 

Artikelnummer  188002 

Alcoholpercentage 45% 

 

Smaakprofiel:  jeneverbes, citrus, anijs 

 

Distileer proces: Sylvius Gin is met uitzonderlijk veel oog voor detail gemaakt. De basis is een London 
Dry Gin en dat betekent het volgende; Geen suiker, alles in één keer gedistilleerd en 
alleen maar natuurlijke ingrediënten zijn toegestaan. Hiervoor schillen we onze 
sinaasappels en malen we de kruiden zelf in de distilleerderij. Bij het proeven zul je 
hints van anijs en kaneel waarnemen op een basis van stevige gin. 
 
We hebben een aardige hoeveelheid kruiden per liter gin in het distillaat; meer dan 
andere merken zijn we achter gekomen. Het resultaat is dat de gin anders smaakt bij 
verschillende hoeveelheden tonic. Dus, als je een fles te pakken hebt, probeer dan 
het volgende: Proef hem puur; Je ervaart een klassieke London Dry Gin stijl. Proef het 
1 op 1 met water; de gin is een stuk zoeter en je proeft duidelijk Anijs. Proef het 1 op 
4 met water: de gin heeft nu het accent op citrus. 

 

Serveertips: Cocktails en mixed drinks. Inspiratie nodig? Neem contact met ons op. 

 

Achtergrondinformatie: Sylvius Gin komt van de eeuwenoude Nederlandse distilleerderij Onder de Boompjes 

uit Schiedam. Deze gin is een eerbetoon aan Dr. Franciscus Sylvius die rond 1650 de 

naamgever was van Genievre. In diezelfde tijd is Onder de Boompjes begonnen met 

het stoken van jenevers. Deze gin maakt dan ook gebruikt van de kruiden en 

specerijen die destijds voorhanden waren, namelijk: steranijs, zoethout, kaneel, 

kummel en lavendel. Sylvius Gin wordt ambachtelijk gestookt in kleine koperen 

ketels door meesterstoker Justus Walop. Het gehele productieproces wordt nog 

ouderwets met de hand gedaan. 

 

 

 


